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	Specifikáció

	termék kódja, megnevezése, tömege:

	561 gyorsfagyasztott  kalács natúr (kelesztést igénylő!)
 techn.kész tömeg: 110 g/db // fogyasztáskész tömeg: 95 g/db

	gyártó neve, címe:

	P&P Pékáru Kft. 6100 Kiskunfélegyháza, X.ker. 92/B
Tel.: 76/587-800 e-mail: pppekaru@pekaru.hu

	Összetevők: 

	technológiailag kész:

	 búzafinomliszt, ivóvíz, cukor, margarin [növényi zsír (pálma), növényi olajok ( repce, napraforgó; változó arányban), ivóvíz, étkezési só, emulgeálószer (zsírsavak mono- és digliceridjei), savanyúságot szabályozó anyag (citromsav), aroma, színezék (karotinok), természetes aroma], sütőélesztő, sovány tejpor, teljes tojáspor, lisztjavító keverék [búzafinomliszt, búzaglutén, emulgeálószer (zsírsavak mono- és digliceridjeinek mono- és diacetil-borkősav-észterei), repceétolaj, lisztkezelő szerek (aszkorbinsav, alfa-amiláz, celluláz, xilanáz - búzát  tartalmaz)], étkezési só, sütőipari keverék [emulgeálószer (zsírsavak mono- és digliceridjeinek diacetil-borkősav-észterei), búzafinomliszt, búzamalátaliszt, szacharóz, szójaliszt, enzimek, búzakeményítő, kukoricakeményítő, maltodextrin, lisztkezelőszer (aszkorbinsav)], felületkezelő anyag [tejfehérje, dextróz, repceétolaj, színezék (kurkumin)].

	fogyasztáskész:

	búzafinomliszt, ivóvíz, cukor, margarin [növényi zsír (pálma), növényi olajok ( repce, napraforgó; változó arányban), ivóvíz, étkezési só, emulgeálószer (zsírsavak mono- és digliceridjei), savanyúságot szabályozó anyag (citromsav), aroma, színezék (karotinok), természetes aroma], sütőélesztő, sovány tejpor, teljes tojáspor, lisztjavító keverék [búzafinomliszt, búzaglutén, emulgeálószer (zsírsavak mono- és digliceridjeinek mono- és diacetil-borkősav-észterei), repceétolaj, lisztkezelő szerek (aszkorbinsav, alfa-amiláz, celluláz, xilanáz - búzát  tartalmaz)], étkezési só, sütőipari keverék [emulgeálószer (zsírsavak mono- és digliceridjeinek diacetil-borkősav-észterei), búzafinomliszt, búzamalátaliszt, szacharóz, szójaliszt, enzimek, búzakeményítő, kukoricakeményítő, maltodextrin, lisztkezelőszer (aszkorbinsav)], felületkezelő anyag [tejfehérje, dextróz, repceétolaj, színezék (kurkumin)]

	egyszerűsített:

	búzafinomliszt, ivóvíz, cukor, margarin, sütőélesztő, sovány tejpor, teljes tojáspor, lisztjavító keverék, étkezési só, sütőipari keverék, felületkezelő anyag, 

	Allergének
(+: tartalmaz
-: nem tartalmaz
~: tartalmazhat)
	glutént
	rákféléket
	tojást
	halat
	földimogyorót
	szóját
	tejet
	dióféléket
	zellert
	mustárt
	szezámmagot
	szulfitot
	csillagfürtöt
	puhatestűeket

	
	+
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	+
	-
	-
	+
	+
	~
	~
	~
	~
	~
	-
	-
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	80000
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	80000

	Édesítőszer, színezék nyilatkozat a 36/2014. (XII. 17.) FM rendelet 3.§ (1) alapján  (+: tartalmaz -: nem tartalmaz)

	Édesítőszert (édesítőszereket)
	Cukrot (cukrokat) és édesítőszert (édesítőszereket)
	Narancssárga S (E 110) 
	Kinolinsárga (E 104)
	Azorubin (E 122)
	Alluravörös (E 129)
	Tartrazin (E 102)
	Neukockin (E 124)

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Termékre vonatkozó előírások:

	tojással dúsított tészta: MÉ 1-3/16-1 5.
akrilamid tartalomra vonatkozóan a A BIZOTTSÁG (EU) 2017/2158 RENDELETÉBEN és az 315/93/EGK tanácsi rendeletben foglaltaknak megfelel.

	Érzékszervi jellemzők:

	alak 
	
	a terméktípusra jellemző, ne legyen torz;

	héj 
	
	a terméktípusra jellemző színű, a tojással kezelt felületek fényes aranysárga vagy barnássárga színűek, ne legyen kormos, szennyezett, égett, ázott vagy feltűnően sérült;

	bélzet 
	
	enyhén sárgás színű, csomómentes, egyenletesen lazított, összefüggő, rugalmas, laza szerkezetű, vékony pórusfalú, selymes fényű és tapintású, a bél és a héj szerkezetileg összefüggő, ne legyen morzsálódó, széteső, ne tartalmazzon idegen anyagokat, csomókat és ne legyen mikroorganizmusok által károsított;

	íz és szag 
	
	a termékre jellemző aromájú, enyhén érződjön rajta a tojás, a tej, a cukor és a margarin vagy a vaj jelenléte, ne legyen idegen ízű és szagú;

	Mikrobiológiai paraméterek:

	A termék megfelel a 4/1998.(XI.11.) EüM rendelet II. melléklet 11.2. pontja szerint előírt paramétereknek:
- Salmonella: negatív
- S.aureus: megfelelő < 10^2 ≤ tűrhető ≤ 10^4

	Minőségmegőrzési idő:

	technológiailag kész termék: 4 hónap ; fogy.kész: 24 óra

	Csomagolóanyag:

	Natúr PE (450x800x0,035)

	Tervezett felhasználás:

	viszonteladó partner felé történő értékesítés

	Átlagos tápérték 100 g termékre

	
	
	
	
	
	
	techn.kész
	
	fogy.kész

	
	
	
	energia, kJ / kcal:
	1167 / 279
	
	1351 / 323

	
	
	
	zsír, g:
	5,9
	
	6,8

	
	
	
	amelyből telített zsírsavak, g:
	2,5
	
	2,9

	
	
	
	-transzzsírsav, g:
	0,1
	
	0,1

	
	
	
	szénhidrát, g:
	47,2
	
	54,7

	
	
	
	amelyből cukrok, g:
	7,0
	
	8,1

	
	
	
	rost, g:
	2,1
	
	2,4

	
	
	
	fehérje, g:
	8,1
	
	9,4

	
	
	
	só, g:
	0,6
	
	0,7

	
	
	
	A feltüntetett adatok tájékoztató jellegűek, ingadozásuk előfordulhat.

	Tárolási, szállítási információ, felhasználási útmutató:

	852/2004/EK rendelet betartásával. Tárolás -18 °C alatt. Felengedett terméket visszafagyasztani TILOS! 

	Technológiai utasítás (kemence állapotától függően):
	

	
	elrendezés
	kiolvadási idő, perc 
20-22°C-on
	kelesztési idő, perc
	kel.hőfok, °C
	sütési idő, perc
(2 lemez)
	sütési hőfok, °C
	gőzölés/
kézi spriccelő 
	

	
	6
	30
	80-90
	37
	[bookmark: _GoBack]10-11
	200
	nincs
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	GMO nyilatkozat:

	A beszállítók által benyújtott termékspecifikációk/nyilatkozatok alapján kijelentjük, hogy termékeink nem tartalmaznak GM összetevőt.

	Szennyező anyagok

	A termék megfelel a Bizottság (EU) 2023/915 rendeletében, valamint a 49/2014. (IV.29.) VM rendeletben előírtaknak.

	Sugárkezelés

	A terméket nem kezelték ionizáló sugárzással, ezért a termék az Európai Parlament és Tanács 1999/2/EK irányelv szerint speciális jelölést nem igényel.

	ÉBIR tanúsítványok

	 IFS

	Egyéb

	- 74/2012. (VII. 25.) VM rendelete szerinti termékbesorolás: hazai termék

	-  71/2013. (XI.20.) EMMI rendeletnek megfelel

	- pálmaolaj tartalom: 3,9 % (m/m);

	Kelt: Kiskunfélegyháza, 2024. 04. 15.
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Minőségbiztosítási osztály





	Jelen dokumentum a P&P Pékáru Kft. számítógépes rendszere által került elkészítésre, aláírás nélkül is érvényesnek tekinthető. A termékspecifikáció bizalmas adatokat tartalmaz, melyek a P&P Pékáru Kft. tulajdonát képezik. Az adatok továbbítása, közlése vagy más személyre való átruházása csak a P&P Pékáru Kft. engedélyével lehetséges!	v.180413
Oldal: 1 / 1
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